Компания «ЗИНТО» предлагает Вам рассмотреть предложение на поставку ингредиентов для производства 
мучных кондитерских и хлебобулочных изделий:

НОВИНКИ  
	Наименование
	Применение, краткая характеристика
	Дозировка, 

от массы всех компонентов
	Рекомен-дуемая цена для клиента, грн/кг с НДС

	Новинка!
Монабейк 60/03 М

	Смесь для производства печенья со вкусом и ароматом мяты.
	8%
	70,50

	Новинка!
Монте-Макарун Ф1

	Смесь для производства оригинального французского кондитерского изделия однофазным способом.
	80%
	140,30

	Новинка! 

Монабейк 60/09
	Концентрированная сухая смесь-улучшитель  для затяжного печенья и крекера
	5-10%
	57,50

	Новинка!
Промикс-Ванилин 
	Сухой ароматизатор Ванилина
	0,2-0,4%
	140,00

	Новинка!
Олиол
	Антипригарный агент, эмульсия для смазывания форм и листов для выпекания. 
	-
	25,00


Наполнители фруктовые на основе сахарного сиропа 

	Наименование
	Применение, краткая характеристика
	Рекомен-дуемая цена для клиента, грн/кг с НДС

	Новинка! 

 «Вишня»

 «Абрикос»
«Малина»
 «Клубника»

«Земляника»

«Лимон»

«Персик»

«Черная смородина»


	Наполнители фруктовые предназначены для применения в кондитерской и хлебобулочной промышленности после выпекания. 
Имеют условно термостабильные свойства, которые определяются соотношением времени и температуры воздействия тепла.
Фасовка: ведро 12кг
	17,10

	Новинка! 

 «Вишня»

 «Абрикос»
«Клубника»

«Малина»
	Наполнители фруктовые термостабильные предназначены для применения в кондитерской и хлебобулочной промышленности
Фасовка: ведро 12кг
	23,00

	Новинка! 

 «Шоколад»


	Наполнитель шоколадный на основе сахарного сиропа предназначены для применения в кондитерской и хлебобулочной промышленности после выпекания. 

Применяется для декорирования поверхностей кондитерских изделий.
Фасовка: ведро 12кг
	28,00


Вкусовые наполнители - КОМПАУНДЫ

	Наименование
	Применение, краткая характеристика
	Рекомен-дуемая цена для клиента, грн/кг с НДС

	Новинка! 

 «Малина»

 «Вишня»

«Клубника»

 «Апельсин»

 «Лесная ягода»

 «Лимон»

 «Карамель»
	Вкусовые концентрированные наполнители широкого спектра применения. Можно использовать для производства кондитерских изделий, мороженого, йогуртов и других продуктов питания. 
Фасовка: ведро 1кг
	51,00


Линейка продуктов для производства несладких маффинов и хлебцев 
снекового вкусового направления 
	Наименование
	Применение, краткая характеристика
	Дозировка, 

от массы всех компонентов
	Рекомен-дуемая цена для клиента, грн/кг с НДС

	Мона-маффин

 сметана с зеленью
	Сухая смесь для приготовления маффинов, хлебцев со вкусом сметаны с зеленью. Несладкие маффины отличаются нежным сочным мякишем, грубыми разрывами верхней корочки. 
	15%
	37,00

	Мона-маффин

Сыр
	Смесь для производства оригинальных сырных маффинов, хлебцев с богатым букетом ароматов нескольких видов сыра: Гауда, Эмменталь и Пармезан.
	15%
	48,00

	Мона-маффин

Гриб
	Смесь для приготовления грибных маффинов и хлебцев с неж-ным  ароматом грибов со сливочной ноткой и кусочками натура-льного сушеного шампиньона. 
	15%
	60,50

	Мона-маффин

Пицца
	Смесь для производства уникальных маффинов, хлебцев со вкусом пиццы. Несладкие маффины отличаются нежным сочным мякишем, грубыми разрывами верхней корочки. 
	15%
	61,00

	Наименование
	Применение, краткая характеристика
	Дозировка, 

от массы всех компонентов
	Рекомен-дуемая цена для клиента, грн/кг с НДС

	Монтекейк 

Сметанковый

(маффин сметанковый)
	Многофункциональная концентрированная смесь для производ-ства кексов, маффинов, пирогов и печенья со сметанно-йогурто-вым ароматом и нежной сочной мелкопористой структурой. 
	10%
	56,00

	Монтекейк 

сметанковый 100

(маффин сметанковый)
	Сухая смесь для производства кексов, маффинов, пирогов и печенья со сметанно-йогуртовым ароматом и нежной сочной мелкопористой структурой (используя только жидкую фазу). 
	50-55%
	26,00

	Монтекейк Домашний

(домашний)
	Многофункциональная концентрированная смесь для производства кексов, маффинов, пирогов и печенья с любимым вкусом «домашней выпечки».
	10%
	35,50

	Смородиновый вельвет

(смородиновый)
	Концентрированная смесь для приготовления маффинов, кексов, пирогов, тортов со вкусом и ароматом смородины. В состав смеси входят натуральные сушеные плоды черной смородины.
	10%
	107,50

	Монтемикс 45/01

(ванильный)
	Концентрированная смесь для изготовления широкого ассортимента мучных кондитерских изделий: кексов, маффинов, печенья, пирогов, тортов, льежских вафель.
	10-15%
	36,50

	Монтемикс 45/01Ш

(шоколадный)
	Концентрированная смесь для приготовления шоколадных изделий с повышенным содержанием какао: кексов, маффинов, печенья, пирогов, тортов. Готовые изделия имеют ярко выраженный аромат горького шоколада и насыщенный темно-коричневый цвет мякиша.
	10-15%
	53,00

	Монтемикс 45/02Ш
(шоколадный)
	Концентрированная смесь для приготовления шоколадных кексов, маффинов, печенья, пирогов, тортов. Готовые изделия имеют легкий аромат горького шоколада и темно-коричневый цвет мякиша.
	10-15%
	45,50

	Монтемикс 45/01А

(абрикосовый)
	Концентрированная смесь для приготовления кексов и маффинов, пирогов и тортов, печенья, льежских вафель с ароматом и привку-сом абрикоса (ароматизатор абрикос, натуральный краситель).
	10-15%
	40,00

	Монтемикс 45/01В

(вишневый)
	Концентрированная смесь для приготовления кексов и маффинов, пирогов и тортов, печенья, льежских вафель с ароматом и привкусом вишни (ароматизатор вишня, натуральный краситель).
	10-15%
	41,75

	Монтемикс 45/01 Лимо

(лимонный)
	Концентрированная смесь для приготовления кексов и маффинов, пирогов и тортов, печенья, льежских вафель с ароматом и привкусом лимона (ароматизатор лимон, натуральный краситель).
	10-15% 
	44,00

	Монтемикс 20/12 (ЕВРО)
	Концентрированная смесь для приготовления кексов и маффинов европейского стандарта. Изделия имеют мягкую, сочную консистенцию и ванильный аромат с легкой цитрусовой ноткой.
	10-15%
	43,00

	Монтемикс 20/12 К 

(кокосовый)
	Концентрированная смесь для приготовления кексов и маффинов европейского стандарта, а также печенья с нежным ароматом и вкусом кокоса. Смесь содержит кокосовую стружку.
	10-15%
	59,00

	Мона-маффин П10

(пряный)
	Концентрированная смесь для приготовления кексов, маффинов, пирогов, печенья с ароматом и привкусом пряностей.
	10-15% 
	38,00

	Монакейк к Посту

(постный кекс)
	Концентрированная смесь для производства кексов, медовых коврижек, печенья. Смесь позволяет выпекать как постные, так и сдобные изделия. С использованием данной смеси можно также выпекать и шоколадные кексы.
	10%
	24,00

	Наименование
	Применение, краткая характеристика
	Дозировка,

от массы всех компонентов
	Рекомен-дуемая цена для клиента, грн/кг с НДС

	Монабейк 60/01

(улучшитель)
	Концентрированная смесь-улучшитель для различных видов печенья, которая обеспечивает готовому изделию хорошую структуру, вкус, объем и приятный аромат ванили.
	2-5% 
	32,00

	Монабейк 60/02

(сдобное ванильное)
	Концентрированная смесь для приготовления печенья сдобного ванильного, которое характеризуется хорошим подъемом, мягкой структурой мякиша и нежной корочкой.
	7-10%
	41,50

	Монабейк 60/02 Ш

(сдобное шоколадное)
	Концентрированная смесь для приготовления печенья сдобного шоколадного, которое характеризуется хорошим подъемом, мягкой структурой мякиша и нежной корочкой.
	7-10%
	57,00

	Монабейк 60/03

(Американо ванильное)
	Концентрированная смесь для приготовления печенья сдобного ванильного по типу «Американо». Изделия имеют хрустящую с грубыми трещинами поверхность и мягкую тягучую структуру мякиша.
	7-10%
	61,75

	Монабейк 60/03 Ш
(Американо шоколадное)
	Концентрированная смесь для приготовления печенья сдобного шоколадного по типу «Американо». Изделия имеют хрустящую с грубыми трещинами поверхность и мягкую тягучую серединку.
	7-10%
	71,00

	Монабейк 60/03 В

(Американо вишневое)
	Концентрированная смесь для приготовления печенья «Американо» со вкусом и ароматом вишни. Изделия имеют хрустящую с грубыми трещинами поверхность и мягкую тягучую структуру мякиша.
	5-10%
	89,00 

	Монабейк 60/03 С (Американо смородиновое)
	Концентрированная смесь для приготовления печенья «Американо» со вкусом и ароматом смородины. В состав смеси входит натуральные плоды черной смородины. Изделия имеют хрустящую с грубыми трещинами поверхность и мягкую тягучую структуру мякиша.
	5-10%
	93,00

	Монабейк 60/04

(зерновое)
	Сухая смесь для приготовления печенья сдобного, обогащенного злаками (тип «Скандинавское»). Изделия характеризуются плотной но в то же время мягкой рассыпчатой структурой. Также может использоваться для приготовления основы для чизкейка.
	20-25%
	35,00

	Монабейк 60/04 Ш

(зерновое шоколадное)
	Сухая смесь для приготовления шоколадного печенья сдобного, обогащенного злаками (тип «Скандинавское»). Изделия характеризуются плотной, но в то же время мягкой рассыпчатой структурой. Также может использоваться для приготовления основы для чизкейка.
	20-25%
	39,00

	Монабейк 60/05

(Пик-Ник)
	Смесь для приготовления различных видов печенья по типу «Пик-Ник» с содержанием большого количества орехов, сухофруктов и цукатов (до 60%), которые производитель добавляет самостоятельно. Смесь «удерживает» кусочки сухофруктов и орехов в тесте, оставляя при этом консистенцию печенья мягкой и нежной.
	20-23%
	26,00

	Монабейк 60/07

(имбирное)
	Концентрированная смесь для приготовления пряного имбирного печенья. Изделия имеют рассыпчатую структуру с «мелким песком» и светло-коричневый цвет.
	10%
	62,00

	Монабейк 60/08 С

(сырное)
	Сухая смесь для приготовления бисквитного печенья с ароматом сыра. Для приготовления печенья не требуются творожные/ сырные продукты.
	15%
	62,15

	Монабейк 60/08 Т

(печенье «Топленое молоко»)
	Концентрированная смесь для производства бисквитного/сдоб-ного печенья с нежным ароматом сыра и сгущенного молока.
	15-16%
	51,00

	Монабейк 60/10

(флорентини)
	Сухая смесь для приготовления флорентийского карамельно-зернового печенья. Структура печенья хрустящая, цвет золотис-тый, аромат карамельный с нежной медово-сливочной ноткой.
	30-35%
	47,00

	Монабейк 60/15
(кокосовое печенье)
	100% смесь для приготовления нежного сочного сдобного печенья с мелкими кусочками кокоса.
	720г смеси на 280г воды 
	49,50

	Наименование
	Применение, краткая характеристика
	Дозировка,

от массы всех компонентов
	Рекомен-дуемая цена для клиента, грн/кг с НДС

	Монтебисквит 12/05

(бисквит ванильный)
	Смесь сухая концентрированная для однофазного производства тортовых заготовок, рулетов, пирожных, печенья и других изделий на основе бисквитного теста.
	10-15%
	51,75

	Монтебисквит 12/05 Ш 

(бисквит шоколадный)
	Смесь сухая концентрированная для однофазного производ-ства шоколадных тортовых заготовок, рулетов, пирожных, печенья и других изделий на основе бисквитного теста.
	15%
	78,50

	Монакейк 23/15 

(бисквит «Парадизо»)
	Смесь сухая концентрированная для приготовления итальянского бисквита/торта «Парадизо». Выпеченный бисквит имеет нежную таящую во рту консистенцию, оригинальный вкус и аромат сицилийского коктейля цитрусовых, золотистый цвет мякиша.
	25% 
	44,00


	Морковный пирог 
	Концентрированная смесь с кусочками морковки для приготовления оригинальных морковных пирогов и тортов. Изделия характеризуются плотным влажным мякишем.
	13-15%
	48,00

	Монтекейк 45/12

(пирог «Венский»)
	Универсальная концентрированная смесь для приготовления пирогов по типу «Венский».

Готовый пирог имеет нежную мелкопористую, сочную структу-ру, которая отлично удерживает фрукты и начинки на поверх-ности изделия, не позволяя им оседать на дно при выпечке.
	15-20%
	37,00

	Монакейк 33/15 

(торт «Захер»)
	Смесь сухая концентрированная для приготовления тради-ционного шоколадного Венского торта «Захер» с высоким содержанием какао.
	15% 
	67,50

	Монакейк 21/15 

(торт «Медовый»)
	Смесь сухая концентрированная для приготовления «разливных» медовых тортовых заготовок, коржей, печенья и бисквитов. Смесь позволяет изготавливать Медовик как с внесением меда в рецептуру, так и без.
	15% 
	57,50

	Монакейк 43/25 

(десерт «Брауни»)
	Смесь сухая концентрированная для приготовления шоколадных пирожных/тортов «Брауни».
	25% 
	72,00

	Наименование
	Применение, краткая характеристика
	Дозировка,

от массы 
муки
	Рекомен-дуемая цена для клиента, грн/кг с НДС

	Монте-Пончик 100 

(пончик бездрожжевой)
	100% смесь для приготовления бездрожжевых пончиков, донатов с нежным ароматом ванили.
	100г смеси на 

55-65г воды
	26,00

	Монте-Пончик 02

(ванильный пончик)
	Концентрированная смесь для приготовления пончиков, берлинеров и донатов с хорошо развитой равномерной пористостью, белым цветом мякиша и нежным ароматом ванили.
	20%
	30,00

	Монте-Пончик 03
	Смесь для приготовления изделий с хорошо развитой равномерной воздушной пористостью, желтоватым цветом мякиша и нежным ароматом ванили. Подходит для пончиков, донатов и берлинеров.
	25%
	44,00

	Монте-Пончик 04

(цитрусовый пончик)
	Концентрированная смесь для приготовления пончиков с насыщенным желтым цветом мякиша и нежным легким сладко-цитрусовым ароматом.
	33%
	65,00

	Монте-Кваркини 01

(дрожжевой)
	Смесь для производства творожно-дрожжевых пончиков с сливочно-творожным вкусом и ароматом.
	25%
	39,50

	Монте-Кваркини 02

(бездрожжевой)
	Смесь для приготовления бездрожжевых творожных шариков – кваркини с нежным творожно-ванильным ароматом.
	 20% от массы теста
	26,50

	Наименование
	Применение, краткая характеристика
	Дозировка,

от массы всех компонентов
	Рекомен-дуемая цена для клиента, грн/кг с НДС

	Профимикс 25/01

(профитроли, колечки)
	Концентрированная смесь для приготовления заварных полуфабрикатов со светлой корочкой (профитролей, колечек) без стадии заваривания теста.
	20%
	38,50

	Профимикс 25/02

(эклеры, профитроли)
	Концентрированная смесь для приготовления заварных полуфабрикатов с карамельно-золотистой корочкой (эклеров, профитролей) без стадии заваривания теста.
	
	37,50

	Наименование
	Применение, краткая характеристика
	Дозировка, 

от массы всех компонентов
	Рекомен-дуемая цена для клиента, грн/кг с НДС

	Монтекрим 50/01
	Сухая смесь для приготовления холодным способом термостабильного классического заварного крема. 
	300-400г 

на 1000г воды/молока
	47,00

	Монтекрим 50/05
	Сухая смесь для приготовления холодным способом термостабильного классического заварного крема с карамельно-сливочным ароматом.
	300-400г 

на 1000г воды/молока
	47,50

	Монтекрим 50/15
	Сухая смесь для приготовления холодным способом условно термостабильного классического заварного крема (кремообразная структура).
	300-400г 

на 1000г воды/молока
	52,00

	Монтефикс

(загуститель)
	Сухая смесь-загуститель для быстрого приготовления термостабильных фруктовых, молочных, творожных начинок холодным способом.
	8%
	57,00

	Монтефилинг 10/20

(творожная начинка)
	Сухая смесь для приготовления термостабильной творожной начинки, которая может использоваться в производстве пирогов, пирожков, булочных, сдобных и слоёных изделий.
	15-20%
	99,95

	Монте-Латта Нейтральная

(суфле с нейтральным ароматом)
	Концентрированная смесь для приготовления суфле с нежным сливочным вкусовым оттенком.
	20%
	60,00

	Монте-Латта

с ароматом йогурта

(суфле йогуртовое)
	Концентрированная смесь для приготовления суфле с ярким  вкусом и ароматом йогурта.
	20%
	72,50

	Монте-Латта

с ароматом шоколада

(суфле шоколадное)
	Концентрированная смесь для приготовления нежного и ароматного шоколадного суфле.
	14%
	82,00

	Монте-Латта Сырковая

(суфле творожное)
	Концентрированная смесь для приготовления суфле с нежным ванильно-творожным ароматом.
	20%
	72,00

	Монте-Латта

Птичье молоко
(суфле «Птичье молоко»)
	100% смесь для приготовления крем-суфле с ненавязчивым ароматом сливочного масла с ноткой сгущенного молока.
	100г смеси на 100г воды 
	83,00

	Монте-Латта Тирамису

(суфле творожное)
	Смесь для быстрого приготовления суфле, десерта «Тирамису» с нежным соответствующим ароматом и вкусом.
	20%
	75,50

	Стабикрим 18/01
	Сухая смесь для приготовления холодным способом взбитых сливок.
	300-800г на 

1000г воды/молока
	75,00

	Монтана

(сахарная помадка: 

белая, желтая, розовая, фисташковая, голубая)
	Сухие смеси для быстрого приготовления сахарной помадки различного цвета, вкуса и аромата, холодным способом. Идеально подходит для декорирования пасхальных куличей, кексов, донатов и т.д. 
	1000г на 30/140г

воды
	26,00

	Монтана Шоколадная

(помадка шоколадная)
	Сухая смесь для быстрого приготовления шоколадной сахарной помадки холодным способом. Идеально подходит для декорирования пасхальных куличей, кексов, донатов и т.д. 
	1000г смеси

на 160г

воды
	29,00

	Монте-Джел

(гель горячего нанесения)
	Сухая смесь для приготовления прозрачного декоративного геля нейтрального вкуса.
	100г 

на 1000г воды
	87,50

	Декогель Лайт
(гель холодного нанесения)
	Готовые гели холодного нанесения (на основе крахмалов) 
Гели представлены в ассортименте: фруктовая линейка. Цвет и вкус геля — характерный для наименования геля.
	-
	22,50

	
	Гели представлены в ассортименте: нейтральный.

Цвет и вкус геля — характерный для наименования геля.

Упаковка: ведро 6 кг, 12 кг***
	-
	29,50

	Декогель Софт
(гель холодного нанесения)
	Готовые гели холодного нанесения (на основе пектинов): нейтральный


	-
	-

	
	Белый, карамель, шоколад

Цвет и вкус геля — характерный для наименования геля.

Упаковка: ведро 6 кг, 12 кг***
	-
	28,00


Смеси для производства куличей, 
премиальных сортов сдобы и слоено-дрожжевых изделий
	Наименование
	Применение, краткая характеристика
	Дозировка,

к массе муки
	Рекомен-дуемая цена для клиента, грн/кг с НДС

	Монте-Панетон
	Смесь для производства премиальных сортов сдобы: панеттоне, бриошь, штоллен, кулич пасхальный и др.

Готовые изделия имеют хорошо развитую равномерную пористость, хороший подъем во время выпечки, упругий воздушный мякиш белого цвета с ароматом цитрусового коктейля.
	25%
	62,50

	Монте-Пандоро
	Смесь для приготовления праздничных сдобных премиум изделий: «Пандоро» (итальянский кулич), сдобных кексов с таящим во рту мякишем теплого золотистого цвета, нежным неординарным карамельно-масляным вкусом и ароматом.
	20%
	61,00

	Монте-Паска
	Смесь для производства пасхальных куличей. Также может использоваться в качестве улучшителя для сдобных изделий.
	5-10%
	42,50

	Монте-Сдоба 01 Ш

(шоколадная сдоба)
	Смесь для изготовления различных видов шоколадных сдобных изделий. Готовая выпечка обладает темным коричневым цветом, изысканным шоколадным вкусом с легкой горчинкой.
	25%
	49,00

	Монте-Сдоба Стевия

(диетическая сдоба)
	Смесь для производства сладких диетических хлебобу-лочных изделий. Смесь содержит: натуральный сахаро-заменитель – порошок Стевии, муку цельнозерновую, пшеничные отруби, зародыши пшеницы. 
	20%
	45,50

	Монте-Сдоба плюс

(улучшитель)
	Концентрированная смесь-улучшитель для производства всех видов сдобных хлебобулочных изделий.
	0,3-1,5%
	31,00

	Монте-Слойка плюс

(улучшитель)
	Концентрированная смесь-улучшитель для производства всех видов слоено-дрожжевых изделий.
	1,5-3,0%
	75,00


Смеси для начинок несладкой группы и фондов. 
Смеси зерновые для декорирования
	Наименование
	Применение, краткая характеристика
	Дозировка
	Рекомен-дуемая цена для клиента, грн/кг с НДС

	Гринстаф Картофель 01
	Сухая смесь для быстрого изготовления картофельной начинки холодным способом.
	300-350г на 1000г воды/молока
	53,00

	Гринстаф Картофель с грибами 01
	Сухая смесь для быстрого изготовления картофельной начинки с кусочками грибов холодным способом.
	300-350г на 1000г воды/молока
	75,00

	Чизстаф Сыр 01
	Сухая смесь для быстрого изготовления сырной начинки холодным способом.
	500-550г на 1000г воды
	57,50

	Гринстаф Шпинат 01
	Сухая смесь для быстрого изготовления шпинатной начинки холодным способом. Также рекомендуется использовать в качестве стабилизационной базы для любой овощной начинки с зеленью.
	20% от массы всех компонентов
	49,00

	Чеснок с зеленью
	Смесь вкусоароматическая для приготовления пикантного чесночного фонда для хлебобулочных изделий. Готовый фонд может быть использован как до, так и после выпекания. 
	50г на 1000г масла сливочного (майонеза)
	88,00

	Итальянские травы
	Смесь вкусоароматическая для приготовления пикантного томатного фонда для хлебобулочных изделий с ароматом итальянских трав. Готовый фонд может быть использован как до, так и после выпекания.
	200г на 1000г воды
	99,95

	Томат-базилик
	Смесь вкусоароматическая для приготовления пикантного томатного фонда для хлебобулочных изделий с ароматом базилика. Готовый фонд может быть использован как до, так и после выпекания.
	200г на 1000г воды
	98,00

	ВитаДекор-Дуэт
	Смесь для декорирования внешней поверхности хлебо-булочных изделий. В состав входят семена кунжута и льна.
	-
	77,00

	ВитаДекор-Пикантная
	Смесь для декорирования внешней поверхности хлебо-булочных изделий. В состав входят: картофельные хлопья, паприка, укроп, тмин. Смесь имеет пикантный аромат с легким отдаленным привкусом чеснока. Цвет светлый. 
	-
	54,00

	ВитаДекор-Фитнес
	Смесь для декорирования внешней поверхности хлебобулочных изделий. В состав входят: овсяные хлопья, семена кунжута, льна и подсолнечника, мак. 
	-
	54,00


Вспомогательные ингредиенты для кондитерской промышленности

	Наименование
	Применение, краткая характеристика
	Дозировка
	Рекомен-дуемая цена для клиента, грн/кг с НДС

	Лонгимикс Х10
	Сухая концентрированная добавка, продлевающая срок годности готовых изделий.
	0,5% от массы всех компонентов
	275,00

	ДМГ-90 
	Дистиллированные моноглицериды. Эмульгатор. Е471. Содержание моноглицерида не менее 90%
	-
	60,00

	Монагрит 1П
	Пекарский порошок, относительно медленного действия.

Обеспечивает пористую структуру, прекрасный подъем и пышность готовых изделий.
	0,3-3,0%

 к массе муки
	45,00

	Монагрит 2П
	Пекарский порошок двойного действия: в начале и в середине процесса выпекания. Обеспечивает мелкопористую структуру, прекрасный объем и пышность, равномерную колеровку кондитерских изделий.
	0,3-3,0%

 к массе муки
	36,50

	Монтегель 15/02
	Пастообразный эмульгатор для стабилизации жировых начинок с внесением фруктового сырья или уваренных сахарных сиропов. Также применяется для производства бисквитного теста.
Упаковка: ведро 10/20 кг
	0,5-3,0% от массы всех компонентов
	50,75

	Антиокс 55П
	Антиокислитель для жиров и жиросодержащих продуктов.
Упаковка: канистра 20 л
	200-500г/кг 

жира
	190,00

	Натрокс 102
	Антиоксидант для жиров и жиросодержащих продуктов с натуральными токоферолами.
Упаковка: канистра 20 л
	1,5-3кг/т 

жира
	500,00

	Глазурин К
	Жиро-восковые смеси для покрытия желейных конфет, лакрицы. 

Придает блеск, предотвращает склеивание.
Упаковка: канистра 20 л.
	100-200г/100кг 
	205,00

	Глазурин Б
	
	
	205,00

	Глазурин БК
	
	
	205,00


Дополнительное сырье
	Наименование
	Применение, краткая характеристика
	Упаковка**
	Цена,

грн/кг с НДС

	Грибы сушеные кусочками 
	Высококачественные сушеные грибы (шампиньоны), кусочки 6х9 мм
Производитель: Китай
	Пакет 1 кг
	565,00

	Томаты кусочками
	Томаты кусочками размером 9х9 мм

Производитель: Китай
	Мешок 25 кг
	225,00

	Томат
	Сушеный томат в виде порошка

Производитель: Китай
	Мешок 25 кг
	175,00

	Луковые хлопья
	Луковые хлопья, средние

Производитель: Индия
	Мешок 14 кг
	100,00

	Имбирь молотый
	Имбирь сушеный молотый 

Производитель: Индия
	Мешок 10 кг
	80,00

	Корица
	Корица молотая

Производитель: Индонезия
	Мешок 10 кг
	45,00

	Морковь
	Сушеная морковка кусочками 3х3 мм

Производитель: Китай
	Мешок 25 кг
	90,00

	Бета-каротин 10% 
	Идентичный натуральному водорастворимый краситель в виде порошка

Производитель: Китай
	Пакет 1 кг
	2700,00

	Камедь ксантана
	Пищевой стабилизатор Е415
Производитель: Китай
	Мешок 25 кг
	138,00

	Глютен пшеничный
	Сухая пшеничная клейковина

Производитель: Китай
	Мешок 25 кг
	78,00


ВАЖНО!

Желтым выделены позиции, цены на которые могут меняться.
*Цены указаны без учета доставки c учетом 100% предоплаты. 
Всегда рады сотрудничеству.

C уважением,
Ольга
тел.: 097- 516-81-94,050-105-58-05
zinto@ukr.net 
тел.: 0472 63-87-41
www.zinto.all.biz 
Цены действительны до 01.10.2015г.    
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